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XVI SANTIAGO(é)TAPAS - BASES DE PARTICIPACION

1.- PRESENTACION

SANTIAGO(E)TAPAS é o concurso de tapas de Santiago de Compostela,
un evento promovido e organizado por Turismo de Santiago.

A XVI edicién de SANTIAGO(&)TAPAS celebrarase do 13 de febreiro ao
2 de marzo de 2025.

2.- INSCRICIONS E CONDICIONS

2.1 Poderan participar no concurso todos aqueles locais de hostelerfa situa-
dos no termo municipal de Santiago de Compostela que o desexen, sem-
pre que estean en posesion das licenzas oportunas e dispofian de espazo
axeitado para consumo no propio local (barra e/ou cadeiras e mesas).

2.2 Deberén rexistrarse, para tal fin, entre o 4 de novembro de 2024 e o 8
de xaneiro de 2025 (ambos incluidos) enviando a folla de inscricién por
correo, entregéndoa persoalmente na oficina técnica do concurso ou
cubrindo o formulario de inscricién na péxina web santiagoetapas.gal

OFICINA TECNICA

TURISMO DE SANTIAGO DE COMPOSTELA
Rua do Vilar, 63, Santiago de Compostela, 15705
Enderezo electrénico: info@santiagoetapas.com
Teléfono: 618 283 152

Xunto coa folla de inscricién deberédn entregar, tamén cubertas, as fichas
técnicas (1 ficha por cada unha das tapas presentadas a concurso).
3.- PARTICIPACION

3.1 Cada local poderé presentar ao concurso un maximo de duas tapas, po-
dendo aumentar a tres no caso de ser unha tapa vegana ou vexetariana.

Establécense catro modalidades:
TAPA TRADICIONAL, TAPA CREATIVA, TAPA DOCE E TAPA SEN GLUTE.

Enténdese por tapa creativa aquela que utilice técnicas de elaboracién e
presentacion innovadoras.

Os prezos das tapas seran os seguintes:

Entre 2 € e 4 €.
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3.2 Co fin de fomentar o uso de produtos autéctonos de temporada e de
proximidade, fixase como requisito imprescindible para participar que
as tapas incldan na sta elaboracién, produtos galegos de calidade con-
trastada, tales como produtos das distintas denominaciéns de orixe ou
indicaciéns xeogréficas protexidas, produtos de agricultura ecoléxica ou
produtos do mar de Galicia certificados.

3.3 FASE PREVIA

ten entre os seus obxectivos incentivar a cultura gas-
tronémica en Compostela e fomentar a calidade da oferta. Con este fin,
nas semanas previas, un equipo de preseleccién analizaré as receitas e
degustara as tapas presentadas a concurso (concretarase o dfa e hora con
cada participante unha vez formalizada a sta inscricién).

Este equipo valorard que as propostas respondan ao concepto de tapa,
entendendo por esta unha pequena porcién de alimentos elaborados
para acompafar cunha bebida. Non serén aceptadas aquelas que en
realidade sexan raciéns ou medias raciéns e as que, ao seu xuizo, non
ofrezan unha calidade minima. Tampouco seran vélidas para o concurso
as tapas que habitualmente se sirvan de balde nos locais, ainda que se
lles realizaran pequenas modificacions.

A organizacidn comunicara aos locais a admisién ou non das tapas pre-
sentadas ao concurso. En caso de que a resolucion sexa negativa, daré-
selles un prazo para presentar unha nova proposta ou ben mellorar a xa
presentada.

Se non cumpren os requisitos minimos, as tapas poderan ser excluidas
do concurso.

3.4 As fapas admitidas deberan figurar na oferta habitual do local como mini-
mo durante os dias de celebracién do concurso (do 13 de febreiro ao 2
de marzo de 2025), exceptuando os dias oficiais de peche do local que
deberén ser detallados na ficha de inscricién. Pasado o concurso, as fa-
pas presentadas poderédn seguir formando parte da oferta de cada local.

3.5 Os locais participantes servirdn as tapas como minimo de 13.00 a 14.30
h. e de 20.30 a 21.30 h. e poderan ampliar este horario pero en nin-
gun caso reducilo.

Os que por algunha causa xustificada non poidan cumprir o horario esti-
pulado deberdn comunicarllo & organizacién para que poida acordarse
un horario fixo e reflectilo en toda a comunicacién do evento.

3.6 Unha vez que a organizacién confirme a admisién das tapas presentadas,
os establecementos participantes deberan aboar a cota de inscricién de
. Deberan facelo mediante transferencia bancaria ao

nimero de conta de CaixaBank ES80 2100 6430 3113 0012 0004, indi-
cando no concepto: + nome do local.

Non se formalizard ningunha inscricién se non se fai efectivo o pagamento.
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3.7 A organizacion fixa o nimero de locais participantes nun méximo de se-
tenta (70), por rigorosa orde de inscricién.

En caso de que a demanda de participantes sexa moi elevada, abrirase
unha lista de espera, co mesmo criterio da orde de inscricién, por se
houbera baixas entre os establecementos admitidos. A organizacién re-
sérvase o dereito a aumentar o nimero de participantes final en funcién
da demanda.

3.8 Todos os locais participantes estan obrigados a acudir & sesién fotogréafi-
ca das tapas previa ao inicio do concurso (prevista para os dias 13, 14,
15, 16 e 17 de xaneiro de 2025). A organizacién facilitard un servizo de
fotografia para tal fin.

3.9 Durante toda a fase do concurso os participantes esta obrigados a cumprir
as seguintes regras:

¢ Colaborar en todas as acciéns de comunicacion, prensa
e relaciéns publicas do evento.

* Selar o “Tapasporte” a toda a clientela que o precise,
logo de que consuma a tapa especifica do concurso e
emitan o seu voto.

e Colaborar nos informes parciais sobre o nimero de ta-
pas e na enquisa de valoracién do evento que se rea-
lizard co fin de elaborar propostas de mellora para as
futuras edicions.

¢ Exhibir nun lugar visible do interior do local o distinti-

vo que identificaré os establecementos participantes no
concurso SANTIAGO(&)TAPAS.

e Indicar e diferenciar de xeito visible na sla oferta dentro
do local as tapas que participen no concurso.

e Exhibir nun lugar visible os elementos de votacion.

* Respectar o horario minimo establecido para o servizo
das tapas.

e Servir a tapa cos mesmos ingredientes que se publici-
tan no Tapasporte.

Cando o xurado visite o local para cualificar as tapas, se defec-
ta o incumprimento dalgunha das anteriores normas, restard da
puntuacién outorgada é tapa 0,5 puntos como sancién por cada
Incumprimento.
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4.- PREMIOS

Entre todas as tapas presentadas outorgaranse, mediante o voto ponde-
rado do xurado profesional e do publico, os seguintes premios:

Premio & tapa creativa
dotado cun diploma e 1.000 euros.

Premio & tapa tradicional
dotado con diploma e 1.000 euros.

Premio & tapa doce
dotado con diploma e 1.000 euros.

Premio & mellor tapa sen glute
outorgado por ACEGA, asociacién de persoas celfacas
de Galicia, e dotado cun diploma e un cheque valo-
rado en 200 € para a compra de productos sen glute.

A organizacién resérvase a posibilidade de establecer algunha nova cate-
goria de premios.

De ser asi farase a oportuna comunicacién aos locais participantes.

4.2 VOTACIONS

As votaciéns do plblico poderén realizarse a través dos cédigos QR situa-
dos nos locais participantes. As tapas degustadas poderanse valorar de O
a 5 e as gafiadoras resultardn da media desas puntuacions.

O publico podera votar durante os dias de celebracién do concurso
SANTIAGO(E)TAPAS, do 13 de febreiro ao de 2 de marzo.

En cada establecemento sé se poderan votar as tapas consumidas nel e en
ningln caso as tapas doutro local, a razén dun dnico voto por tapa consu-
mida. Os votos que non cumpran estas regras serén anulados.

4.3 PARTICIPACION

A participacién na categoria dos premios SANTIAGO(E]TAPAS por parte
dos establecementos é voluntaria. E dicir, sé poderan optar a estes pre-
mios os locais que o soliciten explicitamente na folla de inscricidn.

Esta inscricion implica as seguintes condiciéns:

a. A organizacion avisaré aos establecementos participantes na
categoria premios XV| SANTIAGO(&)TAPAS, polo menos o dia
anterior, da data e da hora aproximada (dentro do horario do
concurso) na que o xurado profesional (entre 2 e 4 persoas)
vai acudir ao local para avaliar as tapas participantes nesta
categoria.
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b. O establecemento asumird o custo das tapas e das consumi-
ciéns do xurado profesional.

c. O xurado profesional en ningln caso avaliaré as tapas dos
establecementos que non se inscribiran explicitamente nesta
categoria.

d. A eleccion das tapas gafiadoras dos premios
farase mediante a ponderacién da valoracién do
xurado profesional e a puntuacién media obtida dos votos
populares, coas seguintes caracteristicas:

1. O xurado profesional avaliaré as tapas.

2. A puntuacién final de cada tapa seré o resultado
da ponderacién das puntuaciéns outorgadas
polo xurado profesional (60%) e polo publico
(40%). As tapas gafiadoras dos premios

serdn as que obtefan a
maior puntuacién total. En caso de empate,
gafiardn aquelas que tefian maior nimero de
votos populares absolutos.

e. A organizacion velard especialmente porque se cumpran as
bases anteriores e poderd eliminar do concurso os establece-
mentos que non as cumpran.

4.4 ENTREGA DOS PREMIOS SANTIAGO(é)TAPAS

A entrega dos premios celebrarase previsible-
mente o 11 de marzo de 2025. Durante o transcurso do evento, daranse a
cofecer as dez tapas que mais puntuacién obtiveran, asi como as propos-
tas gafadoras.

5.1 O xurado profesional puntuara as tapas en funcién dos criterios de valora-
cién que se indican no punto 5.3. Cada membro do xurado avaliaré cada
tapa segundo eses criterios de valoracién. A puntuacion final de cada tapa
serd a media aritmética da suma das distintas puntuaciéns outorgadas po-
los membros do xurado.

O xurado estard coordinado por un secretario/a, que velard polo cumpri-
mento das regras de funcionamento. O xurado terd en conta non so a ela-
boracién e o sabor das tapas, senén tamén a sa presentacion e a calidade
do servizo, asi como os aspectos contemplados no punto 3.9 mais arriba.

5.2 O xurado estard composto por persoas do ambito da hostelerfa, do turis-
mo, do xornalismo gastronémico, bloggers e entidades relacionadas coa
promocién enogastronémica, de xeito que se garanta un veredicto que
redunde na excelencia e na credibilidade do concurso.
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5.3 CRITERIOS DE VALORACION DO XURADO

Os criterios de valoracién do xurado oficial, serédn os que seguen, mais os
establecidos con anterioridade no punto 3.9:

Presentacion:
Cor, volume, orixinalidade, harmonfa, facilidade para comer.

Sabor e aroma:
Condimentacidn correcta, arrecendo, acabado de facer.

Elaboracién e técnica:
Punto de coccidn correcto, dificultade, imaxinacién.

Temperatura do servizo:
Correcta ou incorrecta. Frio, morno, quente.

Maridaxe con vino/cervexa:
Que o sabor da tapa non oculte o sabor do vifio/cervexa.

Puntuacién de 1 a 5 podendo cualificar con decimais.



